
　　鮮
あ ざ

やかな新緑
し ん り ょ く

もまぶしい位
くらい

となり、道端
み ち ば た

の石垣
い し が き

には白
し ろ

いユリが一斉
い っ せ い

に咲
さ

き始
は じ

めていま

す。八丈
はちじょう

島
し ま

の春
は る

は、吹
ふ

き抜
ぬ

ける風
か ぜ

がとても爽
さ わ

やかなことが特徴
と く ち ょ う

です。晴
は

れの日
ひ

は少
す こ

し暑
あ つ

い

位
くらい

ですが、日陰
ひ か げ

は涼
す ず

しくとても快適
か い て き

です。しかし、これから梅雨
ば い う

の季節
き せ つ

を迎
む か

えていきます。

　　トビウオ漁
りょう

は、春
は る

トビ漁
りょう

が一段落
い ち だ ん ら く

して、種類
し ゅ る い

の違
ち が

う夏
な つ

トビを対象
たいしょう

とした漁
りょう

が行
おこな

われてい

ます。また底
そ こ

魚
う お

一本
い っ ぽ ん

釣
つ

り漁業
ぎ ょ ぎ ょう

では、キンメダイなどが水揚
み ず あ

げされています。

八丈島

2009

６月号
水産だより

  5月
がつ

中旬
ちゅうじゅん

に、約
や く

２４０ｋｇの赤
あか

イカ（ケンサキイカ）が

漁協
ぎょきょう

に水揚
み ず あ

げされました。八丈
はちじょう

島
し ま

で赤
あか

イカが獲
と

れる

ことは珍
めずら

しいことで、前回
ぜんかい

は１２年
ねん

前
まえ

に水揚
み ず あ

げされた

ことがあります。今回
こんかい

はたくさんの赤
あか

イカが島
し ま

の近
ちか

く

にやってきたため、数人
すうにん

の漁師
り ょ う し

さんが赤
あか

イカを釣
つ

り

に船を出しました。赤
あか

イカは、スルメイカを少
すこ

し細
ほそ

くしたような形
かたち

で、

赤
あか

い色
いろ

をしています。また、スルメイカと比
く ら

べ柔
やわ

らかく甘
あま

みが強
つよ

いた

め、人気
に ん き

があります。今回
こんかい

は、八丈
はちじょう

島
し ま

の家庭
か て い

のあちらこちらで、八
はち

丈
じょう

島
し ま

産
さ ん

のイカそうめんが食卓
しょくたく

に登場
とうじょう

し、家族
か ぞ く

も大喜
おおよろこ

びです。

■久
ひ さ

しぶりに赤
あ か

イカが水揚
み ず あ

げ！
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■漁協
ぎ ょ き ょ う

女性部
じ ょ せ い ぶ

は朝市
あ さ い ち

も頑張
が ん ば

っています。

　漁協
ぎょきょう

の女性部
じ ょ せ い ぶ

が定期的
て い き て き

に始
はじ

めた朝市
あさいち

は、はやくも４年目
ね ん め

を迎
むか

えました。おなじみのムロアジのミンチを使ったメニューも定番
ていばん

の

メンチカツやハン

バーグだけでなく、

最近
さいきん

ではムロアジ

餃子
ぎ ょ う ざ

などの新
し ん

メニューも登場
とうじょう

しています。そのほか、島
し ま

寿司
ず し

やすり身揚
み あ

げなども人気
に ん き

があり、朝市
あさいち

の開場
かいじょう

前
まえ

には常連
じょうれん

さ

んの行列
ぎょうれつ

ができる程
ほど

です。女性部
じ ょ せ い ぶ

の活躍
かつやく

が今後
こ ん ご

も期待
き た い

され

ます。

イカそうめん

東京へ向け出航する定期船

東京

約２９０ｋｍ航海

赤イカ(ケンサキイカ）

開場前の様子


