
　八丈島
はちじょうじま

の漁業
ぎょぎょう

において、キンメダイは高値
たかね

で取
と

り引
ひ

きされることから水揚げが多く、重
じゅ

要
うよう

な魚
さかな

です。そんなキンメダイによく似
に

てい

る魚
さかな

が時折
ときおり

水揚
みずあ

げされます。それはナンヨウ

キンメという魚
さかな

です。八丈島
はちじょうじま

では「ヒラキ

ン」と呼
よ

ばれています。写真
しゃしん

からわかるよう

に体
たい

高
こう

が高
たか

く体
からだ

が薄
うす

いのが特徴
とくちょう

です。キンメ

ダイと比
くら

べて水揚
みずあ

げは少
すく

なく、値段
ねだん

はやや安
やす

いです。見
み

かけたらぜひキンメダイとの見
み

た

目
め

や味
あじ

の違
ちが

いを感
かん

じてみてください！

八丈島
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　不安定
ふあんてい

な天候
てんこう

が続
つづ

き、梅雨
つゆ

明
あ

けが待
ま

ち遠
どお

しい時期
じき

です。6月
がつ

20日
にち

に竹芝
たけしば

から父
ちち

島
じま

へと向
む

かうおがさわら丸
まる

が底
そこ

土
ど

港
こう

に寄港
きこう

しました。八丈町
はちじょうまち

は小笠原
おがさわら

村
むら

と友好
ゆうこう

都市
とし

提
てい

携
けい

を結
むす

んでおり、年
ねん

に１回
かい

の寄港
きこう

便
びん

を利用
りよう

し毎年
まいとし

多
おお

くの島民
とうみん

が小笠原
おがさわら

諸島
しょとう

を訪
おとず

れま

す。今年
ことし

は強
つよ

い雨風
あめかぜ

の予報
よほう

で寄港
きこう

が危
あや

ぶまれましたが、当日
とうじつ

は好天
こうてん

に恵
めぐ

まれ、島民
とうみん

を乗
の

せた父
ちち

島
じま

行
い

きの船
ふね

は水平線
すいへいせん

の先
さき

へと旅立
たびだ

っていきました。

　今年
ことし

は前年
ぜんねん

と比
くら

べてアオダイ（アオゼ）や

ハマダイ（オナガ）、ハチビキ（アカサバ）

が多
おお

く水揚
みずあ

げされています。一方
いっぽう

、メダイと

カツオの漁獲
ぎょかく

は前年
ぜんねん

より少
すく

ないです。すべて

の魚
さかな

が常
つね

にたくさん獲
と

れれば良
よ

いのですが、

自然
しぜん

が相手
あいて

なのでなかなかうまくはいきませ

ん。資源
しげん

管理
かんり

をしつつ状況
じょうきょう

に合
あ

わせた操業
そうぎょう

を

することが重要
じゅうよう

になります。

    さいきん  りょうもよう 

■ 最近の漁模様 

東京都八丈支庁産業課    TEL.04996-2-1113 http://www.soumu.metro.tokyo.jp/09hatijou/ 

底土港に寄港したおがさわら丸 

ハイビスカス 

                              み わ   かた 

■キンメダイのそっくりさん、見分け方は？ 

八丈島夏まつり ７月１９日～２１日開催！ 

←キンメダイ 

八丈島から島外へ最も

多く出荷される魚。ナン

ヨウキンメに比べて体高

は低く、厚みがある体形

をしている。 

ナンヨウキンメ→ 

（ヒラキン） 

キンメダイよりも体高が高

く、体が薄い。キンメダイ

と比べてあっさりした味だ

と言われている。 

アオダイ（アオゼ） 

ハマダイ（オナガ） ハチビキ（アカサバ） 


