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-------------------------------------------------------------------------------- 

【要 約】「小笠原オレンジ硫黄島系統」は，自然受粉条件下では 28％程度着果する。収

穫適期は，果皮が完全に橙色に変化する前（CIELAB表色系 L＊値 65以下，a＊値 10以下，

b＊値 65以下程度）の，開花後の積算気温が 7200～7700℃程度の時期である。

-------------------------------------------------------------------------------- 

【目 的】 

「小笠原オレンジ」の優良系統選抜において硫黄島系統が収量性および果実品質が最も

優れていることが明らかになっている。しかし，着果や果実成熟に関わる特性は明らかに

なっていない。そこで本試験では，自然受粉条件下での着果性を明らかにするとともに，

果実成熟の推移を調査し，今後の経営栽培への取組みに向けた基礎資料とする。 

【方 法】 

2007年１月９日に定植した「小笠原オレンジ」硫黄島系統の成木２樹を供試した。2024

年３月６日および３月14日に開花した花を無作為に選び，タグをつけ，着果率および果実成

熟を調査した。着果の確認は，４月17日，６月13日，８月９日に行った。果実成熟は，はじ

めに各樹10果選んで８月９日，10月15日，11月15日，12月16日，１月14日，２月14日および

３月14日に果実の大きさおよび色彩色差計「CR-400」を用い，果皮色の推移を調査した（樹

上果調査）。また，10月15日，11月15日，12月16日，１月14日，２月14日および３月14日に

各樹３果ずつ収穫し，１果重，果汁歩合，果皮厚および糖酸度を測定した（収穫果調査）。

さらに，開花確認日から各調査までの積算温度をアメダス（父島）の気象データ（図１）を

もとに算出した。同様に，2025年３月26日に開花の調査を，2025年7月17日，８月27日に着

果の調査を行った。 

【成果の概要】 

１．開花期以降の着果率は，二次生理落果終了時点で，2024年は28.53%（8月9日），2025年

は29.48%であった（表１）。その後は鳥獣害を除けば，落果はほとんどみられなかった。 

２．果皮色の変動：2024年は，CIELAB表色系で示したa＊値が，３月14日まで増加を続けた。

L＊値およびb＊値は，積算気温が約7700℃となった１月14日までは増加したが，それ以降

は大きく変わらなかった（図１）。 

３．果実肥大：2024年は，果実の大きさが１月14日までは増加したが，それ以降は大きく

変わらず，横径約8.3cm，縦径約7.8cm程度だった（図１）。 

４．果実品質：2024年は，果汁歩合は積算温度が約7200℃となった12月14日で最も大きく，

以降は減少傾向だった。糖度は３月14日まで増加し，酸度は減少した（図１）。 

５．総合的には，開花後の積算気温が7200～7700℃程度となる時期が最も収穫に適してい

ると考えられた。その時点の果皮色は，L＊値65以下，a＊値10以下，b＊値65以下程度であ

り，完全に橙色に着色する前だった 

【残された課題・成果の活用・留意点】 

 2025年も同様に果実調査を実施している。１月15日時点で，2024年との差はみられない。 



表１ 着果率の推移 

4月17日 6月13日 8月9日 7月17日 8月27日

37.76% 34.70% 28.53% 30.67% 29.48%
2024年 2025年
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図１ 「小笠原オレンジ」硫黄島系統の果実外観，品質の推移（2024年８月-2025年３月） 
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