
　今
いま

、春
はる

トビ（ハマトビウオ）漁
りょう

が盛
さ か

んに

行
おこ

なわれています。春
はる

トビ漁
りょう

は夕方
ゆうがた

から深
し ん

夜
や

に行
おこな

いますが、水揚
み ず あ

げは早朝
そうちょう

です。たく

さん獲
と

れたときには、１万尾
ま ん び

以上
い じ ょ う

の春
はる

トビ

を１尾
び

づつ大
だい

・小
しょう

のサイズ別
べつ

に分
わ

けて水揚
み ず あ

げしないといけません。また、東京
とうきょう

に送
お く

る

ために朝
あ さ

出港
しゅっこう

の定期船
て い き せ ん

に間
ま

に合
あ

うように積
つ

まないといけないので、たくさんの人
ひと

が協
き ょ

力
うりょく

して手伝
て つ だ

います。今朝
け さ

の神湊
かみなと

漁港
ぎ ょ こ う

も、春
はる

トビの水揚
み ず あ

げで賑
にぎ

わっていました。

2012

　毎月
まいつき

第
だい

３土曜日
ど よ う び

は、八丈
はちじょう

島
し ま

漁協
ぎょきょう

女性
じょせい

部
ぶ

の

朝市
あさいち

です。女性
じょせい

部
ぶ

手作
て づ く

りのムロアジメンチ

カツバーガーやトビウオコロッケ、島
し ま

ずし

などに加
く わ

え、最近
さいきん

では八丈
はちじょう

島
し ま

のキハダマグ

ロで作
つ く

ったシーチキンサンドも人気
に ん き

です。

会場
かいじょう

に入
はい

ると、まず、ウェルカムドリンク

「春
はる

トビつみれ汁
じ る

」がふるまわれます。そ

のあとで、サンプルの味見
あ じ み

をしながらお楽
たの

しみの買
か

い物
もの

です。

八丈島
水産だより
５月号

　５月
が つ

の八丈
はちじょう

島
し ま

は一年
い ち ね ん

で最
もっと

も爽
さ わ

やかな季節
き せ つ

を迎
む か

え、下旬
げ じ ゅ ん

には島
し ま

のところどころで紫
むらさき

色
い ろ

の甘
あ ま

～い実
み

をつけた桑
く わ

の木
き

をみかけます。桑
く わ

の実
み

は美味
お い

しいのでみんな大好
だ い す

きで

すが、こっそり自分
じ ぶ ん

だけ食
た

べるとすぐにばれてしまいます。食
た

べた後
あ と

に口
く ち

の周
ま わ

りが

紫色
むらさきいろ

になるからです。昔
むかし

、八丈
はちじょう

島
し ま

では絹織物
き ぬ お り も の

である「黄
き

八丈
はちじょう

」の絹糸
き ぬ い と

をつくるため

に蚕
かいこ

がさかんに育
そ だ

てられており、葉
は

が餌
え さ

となる桑
く わ

の木
き

がたくさんあったそうです。

　 　    ぎょきょうじょせいぶ　あさいち　　  にんき かいさいちゅう

■　漁協女性部朝市　人気開催中！

東京都八丈支庁産業課    TEL.04996-2-1113
http://www.soumu.metro.tokyo.jp/09hatijou/index.html

　 　    はる　　　　りょう　　がん　ば

■　春トビ漁　頑張っています。

実をつける桑の木甘い！

春トビの水揚げ

春トビつみれ汁で

歓迎！

シーチキンも八丈産　やさしい味が人気です！


