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　島
し ま

の近
ちか

くにいるムロアジ（クサヤモロ）もだん

だん成長
せいちょう

し、棒
ぼ う

受
う

け網
あみ

漁業
ぎょぎょう

で獲
と

れるムロアジのサ

イズも３０ｃｍ以上
い じ ょ う

のものが多
おお

くなりました。漁
ぎ ょ

港
こ う

で水揚
み ず あ

げされたムロアジは、大
おお

きさ別
べつ

に選別
せんべつ

さ

れます。昔
むかし

は漁師
り ょ う し

さんが手
て

作業
さ ぎ ょ う

で選別
せんべつ

していまし

たが、今
いま

は魚
さかな

の選別
せんべつ

機
き

が大活躍
だいかつやく

です。ベルトコン

ベアにムロアジを載
の

せると、あっという間
ま

にサイ

ズ毎
ご と

に分
わ

けられます。分
わ

けられたムロアジは鮮魚
せんぎょ

として島内
と う な い

で販売
はんばい

されるほか、くさや加
か

工
こ う

や学校
が っ こ う

給食
きゅうしょく

用
よ う

に漁協
ぎょきょう

女性
じ ょ せい

部
ぶ

が加工
か こ う

する分
ぶん

をのぞき、漁師
り ょ う し

さん達
たち

により手際
て ぎ わ

よく箱詰
は こ づ

めされ、急速
きゅうそく

冷凍
れ い と う

され

島外
と う が い

に出荷
し ゅ っ か

されます。
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　八丈
はちじょう

島
し ま

では、オゴ（ヒメダイ）が水揚
み ず あ

げされます。

オゴは水深
すいしん

１５０～２００ｍ位
くらい

の深
ふか

いところにいる魚
さかな

で、主
おも

に夏
なつ

から冬
ふゆ

にかけて底
そ こ

釣
づ

り漁業
ぎょぎょう

で獲
と

ります。大
おお

きさは５０ｃｍ以上
い じ ょ う

になり、大変
たいへん

美味
お い

しい魚
さかな

として人
にん

気
き

があります。島
し ま

ではよく刺身
さ し み

にします。出汁
だ し

も良
よ

く

出
で

るので、あら汁
じ る

も美味
お い

しいです。これからは、さら

に脂
あぶら

がのってきます。

　早
は や

くも１２月
が つ

を迎
む か

えました。道端
み ち ば た

のあちらこちらで「つわぶき」の黄色
き い ろ

い花
は な

が咲
さ

き、冬
ふ ゆ

の到来
と う ら い

を知
し

らせています。風
か ぜ

のない日
ひ

はポカポカと気持
き も

ちの良
よ

い陽気
よ う き

です

が、時
と き

おり低気圧
て い き あ つ

が島
し ま

の近
ち か

くを通
と お

り海
う み

が荒
あ

れるので、このような日
ひ

には漁師
り ょ う し

さんは

海
う み

に出
で

ることができません。港
みなと

では、ムロアジ、キンメダイ、メダイ、ヒメダイな

どが水揚
み ず あ

げされていますが、全体的
ぜ ん た い て き

に昨年
さ く ね ん

よりも少
す く

な目
め

です。
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